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ABSTRACT

This study was conducted to test the manufacture of food products made from
flour pasta addressed to the Community beetroot pasta lovers, . Writer made several
experiments in the manufacture of at writer’s house.

In obtaining the data and information, writer used a questionnaire method is to
ask some questions and also the assessment indicators as a benchmark to determine
the quality of beetroot pasta based on using beetroot flour. based on experiments that
have been done, the writer get the best results in the sixth experiment and declared fit
for  consumption,  as  for  the  data  analysis  method  used  is  descriptive  qualitative
method.

Based on the results of the questionnaire, the writer get good results from the
respondents. It can be concluded that beetroot beetroot flour-based pasta has good
quality and suitable for consumption and published to the public.

Keywords: Quality, Beetroot Pasta, Beetroot Flour

iv
Kathy Silvia, Pemfaatan Beetroot Menjadi Tepung Menjadi Bahan Dasar Pasta, 2016 
UIB Repository (c) 2016



Universitas Internasional Batam

Laporan Penulisan Akhir
Program Studi Manajemen Perhotelan 

Semester Genap Tahun 2015/2016

PEMANFAATAN BEETROOT MENJADI TEPUNG UNTUK BAHAN DASAR
PASTA

NPM : 1343006

KATHY SILVIA

ABSTRAK

Penelitian ini dilakukan untuk menguji pembuatan terhadap produk makanan
pasta berbahan  dasar  tepung  beetroot yang  ditujukan kepada  masyarakan  pecinta
pasta,.Peneliti melakukan beberapa kali percobaan pembuatan di di rumah peneliti. 

Dalam  memperoleh  data  dan  informasi,  peneliti menggunakan  metode
kuisioner yaitu mengajukan beberapa pertanyaan dan juga indikator penilaian sebagai
tolak  ukur untuk  mengetahui  kualitas  dari beetroot  pasta berbahan  dasar  tepung
beetroot. berdasarkan eksperimen  yang telah dilakukan maka peneliti mendapatkan
hasil yang terbaik pada eksperimen keenam dan dinyatakan layak untuk di konsumsi,
adapun metode  analisis  data  yang  digunakan  yaitu  dengan  metode  deskriptif
kualitatif.

Berdasarkan hasil  dari kuisioner, penulis mendapatkan hasil yang baik  dari
para  responden.  Dapat  disimpulkan  bahwa  beetroot  pasta berbahan  dasar  tepung
beetroot  ini  memiliki  kulaitas  yang  baik  serta  layak  untuk  dikonsumsi  dan  di
publikasikan ke masyarakat .
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